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c’est grâce à vous

Le Mot du président Directeur Adjoint

Vaylan.
Nous sommes une marque multi-produits d’aide 
à la pâtisserie avec une large gamme.

Forte en qualité, nous sommes constamment à 

chers clients.

Vaylan est l’ingrédient idéal pour donner un 
meilleur goût à vos recettes.

Lyes BOUHAZEM
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Nos Missions:

Nous disposons d’une capacité de 
production importante permettant 
de satisfaire les besoins du marché en 
consilliant entre l’aspect qualitatif et 
quantitatif.

La livraison : Notre entreprise est 
dotée de matériel de transport très 
performant, ce qui assure l’expédition 
des commandes en temps réel.

Suivi et contrôle : Une fois le produit 
est acheminé, nous nous mettons à 
votre disposition des marchandisers 
qui vous accompagneront dans le 
travail de la mise en place dans les 
rayons.

SAV : Pour parier à tout imprévu          
( produits endommagés, erreurs 

s’engage à réagir dans les plus brefs 
délais.
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Qui sommes-nous ?

Nous sommes une marque multi-produits 
d’aide à la pâtisserie qui a vu le jour en 2010 
sous une ancienne appellation vahiny mais 
désormais nommée  VAYLAN depuis 2015.
L’idée de cette entreprise a germé dans la 
tête d’un jeune entrepreneur qui a pensé à 
satisfaire les besoins des professionnels ainsi 
que des ménagères dans la réalisation de 
leurs recettes en leur proposant une large 
gamme forte en qualité.

Nos Valeurs :

L’éthique: Vaylan s’est engagée depuis sa 
création à jouer la carte de l’honnêteté à 
l’égard de tous ses partenaires. Cela en leur 
proposant des produits qui ne représentent 
aucun danger ni à leur santé, ni à l’environ-

normes exigées par la loi, ce qui lui permet 

partenaires dans le présent et le futur. 

l’innovation : Sous l’impulsion d’une équipe 
passionée par le goût et les saveurs, nous 
sommes constamment à la recherche de   
nouveaux goûts susceptibles d’embellir et 
d’égayer vos moments de partage en famille.

La qualité :  La qualité est notre atout majeur 
du fait que nous avons toujours le souci de 
proposer à nos consommateurs l’ingrédient 
idéal pour qu’il puissent donner le meilleur 
goût possible à leurs préparations.

Place du partenaire :  Vaylan était toujours 
une entreprise qui accorde une place centrale 
à ses partenaires en vu de mieux connaitre 
leurs attentes pour les satisfaire ensuite de 
manière optimale. Nous nous engageons aussi 
à entretenir des relations gagnant-gagnant 

-
geuses et des produits de qualité supérieure. 
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Nos Crèmes Chantilly

La crème chantilly est une crème fouettée  sucrée, 

contenant au moins 30% de matières grasses, 

éventuellement parfumée aux arômes  naturels, 

sans aucun autre ajout.
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Nos Crèmes Chantilly

Désignation Contenance Nbre / Carton

Crème chantilly
Crème chantilly

Crème chantilly fraise

Crème chantilly chocolat

Crème chantilly citron

Crème chantilly pot

Crème chantilly

Crème chantilly 

40 g
75 g

75 g

75 g

75 g

100 g

140 g

600 g

40 g x 27 pièces
75 g x 20 pièces

75 g x 20 pièces

75 g x 20 pièces

75 g x 20 pièces

100 g x 12 pièces

140 g x 15 pièces

Crème chantilly 320 g 320 g x 15 pièces

600 g x 9 pièces
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Désignation Contenance Nbre / Carton

Crème Tiramisu italienne 

Crème Tiramisu
Crème Tiramisu

Crème Tiramisu
75 g

65 g

80 g

600 g

75 g x 20 pièces

65 g x 20 pièces

80 g x 18 pièces

600 g x 9 pièces

Le tiramisu est un dessert d’origine italienne 
Crème Tiramisu

Utilsation 
Plusieurs possibilités s’offrent à vous : 

modifier le biscuit de base  ou ajouter 

une couche de fruits 

(abricots, fraises, framboises…). 

A vous de laisser aller votre créativité !
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Désignation Contenance Nbre / Carton

Crème Patissière vanille, 

chocolat, fraise, citron

70 g 70 g x 20 pièces

Est un ingrédient composant  certaines pâtisseries,telles que

le chou à la crème, l’éclaire au chocolat, le salambo ou 

le mille-feuille. Elle est composée d’oeufs, de farine, 

de sucre et de lait, le tout cuit, fouetté et refroidi

La crème pâtissière
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Désignation Contenance Nbre / Carton

Mousse tiramisu

Mousse caramel

Mousse citron

80 g

80 g

80 g

80 g x 20 pièces

80 g x 20 pièces

80 g x 20 pièces
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La mousse au chocolat est un dessert 

d’origine française dont la composition

 peut varier mais comportant au minimum 

du chocolat et des blanc d’oeufs. Elle peut 

parfois être agrémentée de jaune d’oeuf,

 de lait ou de crème voire d’épices.

Désignation Contenance Nbre / Carton

Mousse chocolat

Mousse chocolat-pépites 

Mousse chocolat 

Mousse chocolat

80 g

75 g

140 g

600 g

80 g x 20 pièces

75 g x 20 pièces

140 g x 15 pièces

600 g x 9 pièces

Mousses chocolat
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Désignation Contenance Nbre / Carton

Cacao 

Cacao

Cacao Noir
Amidon de mais

Amidon de mais

40 g

150 g

50 g
80 g

150 g

40 g x 27 pièces

150 g x 18 pièces

50 g x 20 pièces
80 g x 27 pièces

150 g  x 18 pièces

L’amidon est un glucide complexe composé 

de chaines de molécules de D-Glucose. 

Il s’agit d’une molécule de réserve pour 

les végétaux supérieurs et un constituant 

essentiel de l’alimentation humaine.

Amidon de mais :

Le cacao est la poudre obtenue après torréfaction 

et broyage de l’amande des fèves de cacao 

fermentées produites par le cacaoyer. 

Cette opération permet également d’extraire 

la graisse que l’on appelle beurre de cacao.

Poudre de cacao :
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Désignation Contenance Nbre / Carton

Bicarbonate de soude

Bicarbonate de soude

Améliorant 

Améliorant

40 g

100 g

40 g

100 g

40 g x 27 pièces

100 g x 27 pièces

40 g x 27 pièces

100 g  x 18 pièces

apporte au boulanger la tolérence et la sécurité. 

Il facilite et sécurise le travail de boulanger 

en agissant sur le comportement de la pâte.

Le bicarbonate ou hydrogénocarbonate, 

est un ion polyatomique dont la formule 

chimique est HCO3. Il est nommé de par

 le caractère double de ses propriétés. 

il est à la fois acide et base appartenant 

à appelle ça une espèce amphotère.
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Citron, 

Noix, 

Pistache, 

Noisette, 

Tiramisu ,

Orange,

Chocolat, 

Vanille, 

Fraise, 

Abricot,

Banane, 

Pêche, 

Caramel, 

Café, 

Miel, 

Amande Amère, 

Amande Douce, 

Fleur d’Orange, 

Noix de coco,  

Menthe, Beurre.

Nos Parfums:
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Désignation Contenance Nbre / Carton

Aômes Liquides     

Arômes Liquides 

Arômes Liquides

30 ml                        

55 ml

200 ml

30 ml x 18 pièces    

55  ml x 24 pièces

200  ml x 12 pièces

Nos Parfums:
Citron, 

Chocolat,

Vanille,

Fraise, 

Banane,

Caramel,

Amande 

Douce,

Fleur d’Orange,

L’arôme est la sensation perçue par 

rétro-olfaction lorsque l’on mange.On parle 

aussi de fumet, de parfum,

de bouquet, la notion d’arôme s’appliquant 

plusparticulièrement aux produits alimentaires
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Citron,  Chocolat, Vanille, Fraise,  Banane,Caramel,

Amande Douce, Fleur d’Orange. Citron Vert, Noisette.

Nos parfums

Désignation Contenance Nbre / Carton

Pâtes Arômes Liquides 

Pâtes Arômes Liquides

70 ml

200 ml

70  ml x 16 pièces

200  ml x 12 pièces
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Désignation Contenance Nbre / Carton

Colorants Liquides:

Rouge , Vert , Jaune , Bleu 

Orange , Blanc, Rose, Violet 

Noir ,  Marron Chocolat.

60 ml 60 ml x 24 pièces

Un colorant est une substence utilisée

pour apporter une couleur à un objet 

à teinter.
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Nos vanilles

Fleur d’oranger poudre 90 g 80 g  x 12 pièces

Désignation Contenance Nbre / Carton

Vanille poudre 

Vanille poudre

Vanille bouteille

Vanille Extra

Vanille Extra

Vanille Extra

Vanille poudre 

Vanille poudre 

Vanille poudre

20 g

60 g

60 g

60 g

150 g

150 g

200 g

200 g

1 kg

20 g x 40 pièces

60 g x 40 pièces

60 g x 40 pièces

60 g x 35 pièces

150 g x 24 pièces

200 g x 24 pièces

200 g x 24 pièces

150 g x 24 pièces

1 kg  x 06 pièces

Vanille en poudre
La vanille est une épice constitué par le fruitde 

certaines orchidées lianescentes tropicales 

d’origine mésoaméricaine du genre Vanilla, 

principalement de l’espèce Vanilla planifolia.

16
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Framboise

Framboise multi-color
Framboise 

Framboise multi-color

120 G
120 G
520 G
560 G

120 x 12 pièces
120 x 12 pièces
520 x 6 pièces

560 x 6 pièces

Désignation Contenance Nbre / Carton

50 g

100 g

180 g

200 g

520 g

50 g

100 g

180 g

50 g x 30 pièces

100 g x 24 pièces

180 g x 12 pièces

200 g x 12 pièces

520 g x 6pièces

50 g x 30 pièces

100 g  x 24 pièces

180 g x 12 pièces

Fruits confits
Les fruits confits, glacés au sucre, sont utilisés en pâtisserie 

pour la décoration des gâteaux. Ils peuvent être 

également consommés seuls, comme dessert ou sucrerie.
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Nos Crèmes Chantilly

Désignation Contenance Nbre / Carton

Décogel
Super crème
Gelée liquide
nappage neutre

400 g
400 g
400 g
400 g

400 g x 12 pièces

400 g x 12 pièces
400 g x 12 pièces
400 g x 12 pièces

framboise, 
cerise, 
fraise,
citron, 
kiwi, 
ananas, 
banane.

Super crèmes:

Blanc,
Caramel,
Chocolat
Noisette

Décore-gels:
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Désignation Contenance Nbre / Carton

Besbes (sachet) 

Smarty  multi-color 
Smarty  b.bleu
Smarty  b.rose

besbes ( pot )
vermicelle chocolat
vermicelle chocolat
vermicelle couleur
vermicelle couleur
Boule argentée 0, 01, 02, 03,04
Boule argentée tachée
Boule argentée marron
Boule dorée tachée
Boule couleur 
Noix de coco 

Smarty Boite
Smarty sachet
Smarty sachet

130 g
130 g
130 g

80 g
100 g
240 g
200 g
300 g
180 g

70g
180 g

70 g
80 g
90 g

120 g
100 g

60 g
180 g

130 g x 12 pièces
130 g x 12 pièces
130 g x 12 pièces

80 g x 27 pièces
100 g x 30 pièces
240 g x 24 pièces
200 g x 18 pièces
300 g x 12 pièces
180g x 12 pièces
70 g x 30 pièces

180 g x 12 pièces
70 g x 30 pièces
80 g x 24 pièces
90 g x 12 pièces

120 g x 12 pièces
100 g x 12 pièces

60 g x 24 pièces
180 g x 15 pièces

Catalogue Produits Vaylan

Nos décorations19

PDF Compressor Free Version PDF Compressor Free Version 



Désignation Contenance Nbre / Carton

Pépites de chocolat

Pépites de chocolat blanc  

Pépites de chocolat

Pépites de chocolat blanc

Pépites mélange 

Pastilles chocolat (boite)

Pastilles chocolat blanc (boite)

Pastilles chocolat

Pastilles chocolat blanc

70 g

70 g

180 g

180 g

180 g

250 g

250 g

250 g

250 g

70 g x 30 pièces

70 g x 30 pièces

180 g x 12 pièces

180 g x 12 pièces

180 g x 12 pièces

250 g x 15 pièces

250 g x 15 pièces

250 g x 12 pièces

250 g x 12 pièces

Le chocolat, terme d’origine mésoaméricaine, 

est un aliment sucré produit à partir 

de la fève de cacao.

Pépites de chocolat
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Désignation Contenance Nbre / Carton

Mix cake vanille

Mix cake chocolat

Brownies 

350 g

350 g
400 g

350 g x 10 pièces

350 g x 10 pièces
400 g x 10 pièces
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Désignation Contenance Nbre / Carton

Crème glacée fraise

Crème glacée chocolat

Crème glacée citron

Crème glacée pistache

Crème glacée vanille

110 g

110 g

110 g

110 g

110 g

110 g x 20 pièces

110 g x 20 pièces

110 g x 20 pièces

110 g x 20 pièces

110 g x 20 pièces

Crème glacée tiramissu 110 g 110 g x 20 pièces
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Désignation Contenance Nbre / Carton

Flan (chocolat, vanille, caramel)

Flan  light (chocolat, vanille) 

100 g
30 g

100 g x 20 pièces
30 g x 20 pièces

Catalogue Produits Vaylan

Nos flans23

PDF Compressor Free Version PDF Compressor Free Version 



Ets Vaylan Nos gélatines 24
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Désignation Contenance Nbre / Carton

Gélatine en feuilles

Gelatine en poudre

 

35 g

40 g

35 g x 20 pièces

40 g x 20 pièces

incorporée dans les aliments 

acili de leur donner une meilleure tenue 

et d’immobiliser des éléments dans

 l’aliment, par exemple dans les 

crèmes desserts.

Gélatine : 
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Désignation Contenance Nbre / Carton

Sucre glace

Sucre vanille 

600 g

20 g

600 g x 12 pièces

20 g x 40 pièces
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copyright @ 2022 Vaylan marque déposées

Un ingrédient, une saveur

Adresse : Lot 79 S sol quartier A zhun sud lotissement amyoud 

 Mob : 0557 48 03 43  

E-mail : contact@vaylan.dz / www.vaylan.dz

www.faceboock.com/vaylan.dz

www.instagram.com/vaylan.dz

route menant vers Azib Ahmed Hasnaoua Tizi Ozou

12 ans c’est grâce à vous, Avançons ensemble
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